UITLEG MAGNETRON

Bij deze vindt u de uitleg over de magnetron die in uw chalet zit. Mocht u er niet uitkomen,
dan kunt u altijd contact opnemen met de receptie (0523-251417).
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Voor de volledige instructies kunt u terecht op de website van Whirlpool.
U hoeft dan alleen deze QR-code te scannen.




[>] Magnetron

Een maaltijd bereiden op basis van watt en tijd.

1. Druk op de toets Magnetron. Het standaard vermogensniveau (80W) verschijnt op het
display en het watt-pictogram knippert.

2. Druk herhaaldelijk op de toets Magnetron of draai aan de KNOP om een geschikt
bereidingsvermogen te selecteren. Druk vervolgens op de toets KNOP/JET START.

3. Draai aan de knop om de bereidingsduur in te stellen, en druk vervolgens op de
toetsen KNOP/JET START om de bereiding te starten.

4. Druk nogmaals op de toets Magnetron en selecteer het gewenste energieniveau.

VERMOGEM AANBEVOLEN GEBRUIK

90w Fachter maken van rmomijz, boter en kazen |
160w Onitdooien.
50w Stoofpotten, smelten van boter.

Voorzichiig bereiden van emwitrijke sauzen,
ROOW kaas- en elergerechien en voor het

afmaken van casseroles.

Bersiding van gerechten die u tijdens het
opwarmen niet kunt rosren.

erwarmen van dranken water, heldere
zoepen, koffie, thee of ander voedsel met
00w een hoog watergehalte. Wanneer het
voedsel eieren of room bevat, most u een
lager nveau kiezen.

650w

@ Grillen

Deze functie gebruikt een krachtige Grillen voor het bruinen van voedsel en het creéren van
een rooster- of gratineffect. Met de Grillenfunctie kunt u voedsel bruinen, zoals broodjes,
aardappelkroketten, sausen en groente.

1. Druk op de toets Grillen
2. Draai aan de KNOP om de bereidingsduur in te stellen
3. Druk vervolgens op de toets KNOP/JET START om de bereiding te starten.

Tip: gerechten als kaas, tosti's, steaks en worstjes plaatst u op het rooster. Gebruikt geen
plastic kookgerei bij het Grillen. Kookgerei van hout of papier is evenmin geschikt.

Als u de bereidingsfunctie wilt aanpassen, druk dan tweemaal op de toets STOPPEN om de
huidige functie te stoppen; ga daarna te werk volgens de instructies voor de nieuwe functie.

Hieronder vindt u een overzicht van de verschillende programma’s waaruit u kunt kiezen. Om
het verbruik te verlagen, graag de vaatwasser alleen laten draaien wanneer deze vol is.



= | Combi grillen (grill met magnetron)

Deze functie combineert de magnetron met grilverwarmingen, zodat u vlees, kip, pudding en
meer kan bereiden.

1. Druk op de toets Combi Grillen

2. Druk herhaaldelijk op de toets Combi Grillen of draai aan de KNIP om het
bereidingstype te selecteren, en druk op de toets KNOP/JET START om te
bevestigingen

3. Draai aan de KNOP om de VOED
bereidingsduur in te stellen, en druk SELTYPE AANBEVOLEN GEBRUIK
vervolgens op de toets KNOP/JET START Combi 1 Zeevoedsel, pudding. Na
de bereiding te start CO 1 bereiding wordt aangeraden om het

om de bereiding te starten. “~" | voedsel ten minste 5 minuten te laten
liggen voor een beter resultaat.
Combi 2 Viees, hele kip, stukken, of filefs.

CO_2 | Ma bereiding wordt 2angeraden om het

vlees 3 tot 10 minuten te laten liggen.

Tip: om de duur te wijzigen, draait u de draai KNOP of drukt u op de toets JET START om de
duur met 30 seconden te verlengen.

%(- Automatisch ontdooien
Gebruik deze functie voor het automatisch ontdooien van vlees, gevogelte, vis en groente.

1. Druk op de toets Automatisch Ontdooien

2. Druk meerdere malen op de toets Automatisch Ontdooien of draai aan de KNOP om
de voedingscategorie in onderstaande tabel te selecteren. Druk op de toets KNOP/JET
START om te bevestigen

3. Draai aan de KNOP om het gewicht in te stellen en druk op de toets KNOP/JET START
om te starten.

VOED AANBEVOLEM
SELTYPE GEWICHT GEBRUIK
Gehakt, koteletten, steaks
Tip: voor een beter resultaat raden wij u aan ) of gebraad. Laat na berer-

) ) p1| & 100 - 2000g | ding het voedsel ten minste
direct op de bodem van de ovenruimte te Viees 5-10 minuten figgen voor

i i bet ftzat
ontdooien. Haal de stukken uit elkaar wanneer ze EEn bEter resu
beginnen te ontdooien, afzonderlijke plakken

Groter, middelgroot en
klein gesneden groenten.

1 h
. . T ; ' Laat woor het opdiensn
ontdooien sneller. 1zl M 00 - 1000g | .25 moedsel'_enpminste 35
Groenten minuten liggen voor een

beter resultaat.

Volledige steaks of wisfilets.
Vis

liggen voor esn beter re-

sultaat.
Volledize kip, stukken of
E,’_:} filets. Laat na bereiding het
1 4 3 100 - 2000g | voedze! ten minsie 5
Gevogelts minuten liggen voor een

beter resultaat.




